
Birre
PERONI - blonde italienne 33cl - 4,7°  

ICHNUSA - blonde de Sardaigne 33cl - 4,7°               

NAPOLI APA - blonde non filtrée 33cl - 6°                  

Vins au verre 12,5cl 
ROSÉ BARDOLINO - frais et fruité  

ROUGE NERO D’AVOLA - fruité et épicé

BLANC CASTELLI ROMANI - sec et frais

BLANC PROSECCO - frais et pétillant     
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Aperitivo & Spritz
FRUTTI - sans alcool, pétillant aux fruits  
SPRITZ - apérol ou limoncello ou amaretto
CEPRANO - bergamote, menthe, prosecco         
BELLINI - purée de pêche, prosecco
PROSECCO - mieux que le champagne !
MOJITO - rhum, sucre, menthe, citron vert      
AMERICANO - martini, campari, eau gazeuse
NEGRONI - martini, campari, gin  
KIR ROYAL - prosecco, crème de cassis
MARTINI - rosso ou bianco         
WHISKY COCA
RICARD - le classique 2,5cl

Bianchi
CASTELLI ROMANI DOC       
frais et sec 75cl

FALANGHINA IGP           
sec et harmonieux 75cl 

PECORINO ABRUZZO BIO 
sec et minéral, équilibre parfait 75cl

Bolle
LAMBRUSCO ROSSO 8°          
rouge léger, frais et pétillant 75cl

PROSECCO BIANCO 11°             
frais et pétillant 75cl
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Softs
EAU MICROFILTRÉE - 50cl / 75cl 3 / 4,5
plate ou gazeuse au choix

LIMONATA 27cl 4,5
limonade italienne au citron

ESTA THÉ 25cl 4,5
thé à la pêche

CHINOTTO 27cl 4,5
boisson aux agrumes

COCA-COLA 33cl 4,5
classique ou zéro

JUS DE FRUITS 20cl                             3,5
orange, pomme, pêche

SIROP 3
grenadine, menthe

Caffè
ESPRESSO, RISTRETTO
ALLONGÉ
DÉCAFÉINÉ, NOISETTE
GRAND CRÈME, CAFE GRAPPA
CAPPUCCINO
THÉ, INFUSION 

Digestivi
LIMONCELLO, GET 27 - 4cl
MARSALA, CYNAR - 6cl
AMARETTO, CAMPARI - 6cl 
GRAPPA, SAMBUCA - 4cl        
RHUM, WHISKY, GIN - 4cl

Rossi
NERO D’AVOLA SICILIA     
fruité et épicé 75cl

PRIMITIVO PUGLIA IGT              
fruité et intense 75cl

MONTEPULCIANO ABRUZZO BIO
équilibre parfait, floral et fruité 75cl 

Rosato
BARDOLINO CHIARETTO         
frais et léger 75cl

CERASUOLO ABRUZZO BIO      
floral et minéral, notes de grenade 75cl
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MARINARA (V)
sauce tomate, ail, origan, huile d’olive et basilic (mozza +2)

VEGANA (V)
sauce tomate, aubergine, courgette, artichaut, tomate cerise (mozza +2)

BUFALINA (V)
sauce tomate, mozzarella di bufala après cuisson, basilic

FORMAGGI (V)
sauce tomate, mozzarella, provola, gorgonzola, parmesan

REGINA
sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignon

MULIGNANA (V)
sauce tomate, mozzarella, aubergine grillée, parmesan

MARGHERITA (V)
sauce tomate, mozzarella fior di latte, huile d’olive, basilic

DIAVOLA B
sauce tomate, mozzarella, salami piquant de calabre, basilic
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CETARA
sauce tomate, anchois, olive noire, câpres, ail, origan (mozza +2)

Pizze Classiche

TONNO
sauce tomate, mozzarella, thon, oignon rouge, olive noires 17
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GNOCCHI AL POMODORO (V)
gnocchi à la sauce tomate, parmesan, basilic

PARMIGIANA DI MELANZANA (V)
gratin d’aubergine, sauce tomate, mozza, parmesan

LASAGNA BOLOGNESE
sauce tomate, bœuf, béchamel, parmesan, basilic

LASAGNA AL TARTUFO (V)
crème de truffe noire, champignon, mozza, parmesan

Pasta & Piatti Tipici

15

16

18

SALADE CAPRESE MIA (V)
mesclun, mozzarella di bufala 125g, tomates cerises

SALADE ORTOLANA (V)
mesclun, burrata, artichaut, courgette, aubergine, tomate

SALADE SIGNORA NINA
mesclun, burrata, thon, artichaut, tomates cerise

Insalate
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FOCACCIA (V)
petits morceaux de pizza blanche chaude à l’origan

BUFALA & PESTO (V)
mozzarella de bufflonne de 125g et pesto de basilic

MORTADELLA
assiette de mortadelle de Bologne, éclats de pistaches

STRACCIATELLA AL TARTUFO (V)
juste le cœur de la burrata et de la crème de truffe

JAMBON DE PARMA
assiette de jambon de Parma, doux et ultra fondant

CARPACCIO DI BRESAOLA
fines tranches de bœuf séché, roquette et parmesan

MISTO SALUMI
assortiment de charcuteries italiennes du moment

TAGLIERE DEL CAPO (pour 2p/pour 4p)
planche mixte, charcuteries et fromages italiens

OLIVE & PARMIGIANO (V)
olives vertes douces de Naples et éclats de parmesan

DUO DE BRUSCHETTA (V)
une bruschetta ricotta miel et une tomate cerise basilic

BURRATA IN GIALLO (V)
burrata fraîche de 125g et sauce de tomate cerise jaune

Antipasti à partager
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PASTIERA NAPOLETANA
tarte au blé et fleur d’oranger, spécialité de la fête de pâques

TIRAMISU 
notre recette maison, moins sucrée que celle de mamie

GLACE ET SORBET GROM
sans colorants ni arômes artificiels (supp chantilly +1)

CUORICINO À PARTAGER
pizza en forme de cœur, nutella et noisettes (supp chantilly +1)

SACHET DE CANTUCCINI
nos délicieux croquants aux amandes faits maison

PANNA COTTA (sans gluten)
crème cuite, servie avec un coulis de cerise confites

BABA NAPOLETANO
brioche au sirop typique de Naples, chantilly (supp rhum +1)

Dolci
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CHAMPIGNON - OIGNON - ROQUETTE - AIL - CÂPRES - 
ORIGAN  - ROMARIN - SAUCE TOMATE……………………….

MOZZARELLA - CRÈME - OLIVE NOIRE - MIEL - NOIX 
PARMESAN - TOMATE CERISE  - PESTO - PISTACHE - 
COURGETTE - AUBERGINE - ARTICHAUT - ÉPINARD 
FRAIS - SAUCE TOMATE JAUNE…………..…………………

ANCHOIS - JAMBON - MORTADELLE - NDUJA - PROVOLA - 
GORGONZOLA - STRACCIATELLA - CRÈME DE TRUFFE.…….

FILETS DE THON - SALAMI PIQUANT - JAMBON DE PARME - 
JAMBON FUMÉ SPECK - BRESAOLA DE BŒUF - BUFALA 
ENTIÈRE DE 125G - BURRATA ENTIÈRE DE 125G…………….…..

Supplementi

Pizze Speciale
LA PIZZA DU MOIS
nous consulter, recette à découvrir sur instagram @cepranopizza

NOS RESTAURANTS NAISSENT DE LA PASSION 
POUR LA PIZZA ARTISANALE.

NOTRE PÂTE À PIZZA EST MATURÉE 48H ET LA 
CUISSON À 400°C DANS NOTRE FOUR 
ARTISANAL DURE ENVIRON 60 SEC.

LES CONDIMENTS SONT JUSTE SAISIS ET 
CONSERVENT AINSI TEXTURES ET SAVEURS.

LIVRAISON À DOMICILE - CLICK & COLLECT
CEPRANOPIZZA.COM

SPECK & POIRE
crème, speck, gorgonzola, mozzarella, carpaccio de poire

PARMA
sauce tomate, mozza, jambon de parme, roquette, parmesan

FORTISSIMA BBB
sauce tomate jaune, nduja et spianata de calabre, oignon, mozzarella
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BURRATISSIMA (V)
sauce tomate, burrata entière de 125g, tomate cerise, roquette

CAMELIA
sauce jaune, bresaola (filet de bœuf séché), stracciatella, citron, roquette

TARTUFO & BURRATA (V)
crème de truffe, champignon, burrata entière de 125g, roquette

Pizze Bianche
SOTTOBOSCO (V)
champignon, provola fumée, romarin, mozzarella

MORTAZZA
crème, mortadella, pesto, mozzarella, éclats de pistache

FRESCA FRESCA (V)
focaccia garnie de tomates cerise, roquette et mozza di bufala

POPEYE (V)
crème, épinard frais, ail, gorgonzola, mozzarella fior di latte

ZUCCHI (V)
courgettes marinées à la menthe, mozzarella, sauce citronnée
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CASTAFIORE (V)
crème, mozzarella, gorgonzola, miel, brisure de noix, basilic

ABRUZZO
crème de truffe, jambon blanc, champignon, mozzarella, basilic

Registre des allergènes sur demande. Taxe et service compris, prix en euros TTC. Chèques et tickets restaurants papier non acceptés. CEPRANO • Saint-Mandé   44 avenue du Général de Gaulle 94160 Saint-Mandé         01 70 25 47 35  CEPRANO • Jourdain   5 rue Constant Berthaut 75020 Paris           09 83 01 31 46

VOTRE AVIS COMPTE POUR NOUS, PARTAGEZ 
VOTRE EXPÉRIENCE

https://cepranopizza.com
http://www.instagram.com/cepranopizza
https://cepranopizza.com
https://g.page/r/CUIiRCS-9BpwEBM/review
https://www.tripadvisor.fr/UserReviewEdit-d26209255?m=68626
http://www.facebook.com/cepranopizza
https://www.youtube.com/@cepranopizza
https://www.tiktok.com/@cepranopizza
http://www.instagram.com/cepranopizza
http://www.instagram.com/cepranopizza

